


Михаил Аракелов

Главный и любимый семейный итальянский ресторан Екатеринбурга 
с кухней, которую понимают и любят все.  наполняет CARBONARA

теплая атмосфера большого и гостеприимного итальянского дома с 
расторопными хозяевами, ароматами дровяной печи, звоном вилок и 

бокалов со всех сторон.

В меню: любимые блюда итальянской кухни с пиццей и домашней 
пастой, приготовленной в голове сыра Пекорино, и традиционные 
угощения для семейных праздников. В баре: десятки итальянских 
коктейлей, уютные цены на вино и потрясающие домашние чаи.

Основной зал ресторана  разделен на четыре уютных CARBONARA
пространства для проведения банкетов: в центральной части зала, на 

подиуме, а также справа и слева от него. При ресторане работает 
«Семейная Мансарда», в которой есть отдельные банкетные 
пространства и игровая зона для детей разного возраста. Зал 

«Зеленая дача» идеален для камерного торжества до 12 гостей, а 
«Лимончики» и «Маленькая Нарния» — для праздника на 16 гостей.





Условия

Мы с удовольствием проведем банкеты от 10 до 30 гостей. 
Блюда по основному меню можно заказать в день мероприятия. 

Банкетные блюда и праздничный торт — по предварительному 
заказу за 24 часа до мероприятия. 

При расчете за банкет в ресторане достаточно 
 внести 30% предоплаты*. 

*В праздничные и выходные дни  мы можем попросить Вас 
внести депозит для подтверждения бронирования. 

Оплата по договору с юридическими лицами должна поступить 
на расчетный счет ресторана за 24 часа до мероприятия

Для компаний от 8 человек при оформлении 
предварительного заказа: 

Пробковый сбор: 
за каждую бутылку вина 
или шампанского (750мл) — 1500 руб., 
за каждую бутылку водки (500мл) — 1500 руб., 
за бутылку другого крепкого алкоголя (750мл) — 2000 руб.

Сервисный сбор за банкетное обслуживание составляет 10%.

 
- мы обязательно организуем поздравление в честь 
  Вашего торжества; 
- при предварительном заказе от 3500 рублей на гостя - 
  праздничный торт в подарок



26 гостей

6 
гостей

+



12 гостей 12 гостей

14-16 гостей 30 гостей +



11 гостей 13 гостей



до 17 гостей



Канапе капрезе

Канапе салями-сыр

Профитроль с паштетом

Канапе с креветкой

Канапе с лососем

Фруктовая шпажка 

Мини-сэндвич с ветчиной

Мини-брускетты со  страчателлой  и томатами конкассе (2 шт)

Мини-брукскетты вителло тартар с соусом тоннато и трюфельным маслом (2шт)

Мини-брускетты с лососем слабой соли и  муссом авокадо (2шт) 

Конфета Грильяж

Конфета Трюфель

Макарунс в ассортименте

35

30

45

70

60

60

50

80

80

80

20

12

20

190

190

280

290

300

180

230

310

310

310

110

110

110

Мини-закуски 
на фуршетный стол 



980.—



1150.—260/110г

Сырная тарелка: 
Пармезан, 

Рикотта аль форно, Скаморца, 
Пекорино романо , Горгонзола  

с лимонным конфитюром



960.—



570.—



1290.—270г



690.—600г



490.—



970.—



1100.—



1450.—



950.—



1450.—



1700.—

350.—

цена за 1 кг 
(вес колеблется от 3,5 до 7 кг)



4300.—



5500.—



5500.—1200г



5700.—



3500.—1300г



4500.—

Классический морковный торт

2600г



4200.—

Медовый

2000г



3700.—



4500.—

Шоколадный брауни, соленая карамель

1800г



3600.—

Шоколадно-банановый торт

1400г



3500.—

Три шоколада

1550г



5500.—

Большой Маковый торт

2400г



4500.—

Эстерхази

1700г



3101 руб

31 006 руб
1660 гр

1

1

2

2

1

1

2

1

3

1

Разные сыры с лимонным конфитюром

Салуми (нарезка итальянских мясных деликатесов)

Ростбиф из телятины

Подбор брускетт на домашней чиабатте 

Овощная тарелка

Рыбная тарелка

Фокачча классико

Традиционная "Сельдь под шубой"

Цезарь с креветками

Классический "Оливье" с говяжим языком

260

160

140

220

400

300

180

1000

215

1000

260

160

280

440

400

300

360

1000

645

1000

1150

990

790

830

570

1290

210

1100

690

1450

1150

990

1580

1660

570

1290

420

1100

2070

1450

(страчателла и томаты конкассе, вителло тартар с соусом тоннато 
и трюфельным маслом, лосось слабой соли, мусс авокадо-брокколи 
и томаты конкачче)



2

2

3

2

2

4

1

1

1

Запеченая утка в апельсиново-яблочном соусе

Овощи гриль

Печеный картофель с тосканскими травами

Морс, л

Вода БГ 0,5л

Чай листовой, л

Анчелотта

Грюнер

Творожно-йогуртовый торт

1600

150

150

1000

500

500

750

750

1300

3200

300

450

2000

1000

2000

750

750

1300

4300

390

230

500

300

320

1138

1138

1659,5

3500

8600

780

690

1000

600

1280

1138

1138

31006

3500



2904 руб

58 074 руб
1340 гр

2

3

1

2

2

1

3

1

2

4

1

1

Разные сыры с лимонным конфитюром

Подбор брускетт на домашней чиабатте 

Печеная паприка с пекорино романо, кедровым орехом 

Салуми (нарезка итальянских мясных деликатесов)

Ростбиф из телятины

Фруктовая тарелка

Рулетики из баклажанов с мягким сливочным сыром и домашним 

Капрезе моцарелла с сезонными помидорами и лигурийским песто

Рыбная тарелка

Цезарь с цыпленком

Классический "Оливье" с говяжим языком

Салат с дальневосточным кальмаром и яйцом

260

220

170

160

140

790

300

225

300

215

1000

1000

520

660

170

320

280

790

900

225

600

860

1000

1000

1150

830

490

990

790

960

490

630

1290

650

1450

1450

2300

2490

490

1980

1580

960

1470

630

2580

2600

1450

1450

(страчателла и томаты конкассе, вителло тартар с соусом тоннато 
и трюфельным маслом, лосось слабой соли, мусс авокадо-брокколи 
и томаты конкачче)

и трюфльным кремом

томатным соусом сальса

1

1

Фокачча песто

Фокачча пармезан

180

180

180

180

370

350

370

350



1

2

1

4

4

4

4

5

2

2

1

1

1

Большой горячий ростбиф в пряном маринаде

Фиорентино стейк

Запеченое филе лосося в маринаде с цедрой апельсина

Овощи гриль

Печеный картофель с тосканскими травами

Морс, л

Вода БГ 0,5л

Чай листовой, л

Анчелотта

Грюнер

Белая березка

Чизкейк

Три шоколада

1000

600

1030

150

150

1000

500

500

750

750

500

1350

1300

1000

1200

1030

600

600

4000

2000

2500

1500

1500

500

1350

1300

5500

2990

5500

390

230

500

300

320

1138

1138

2500

1338

3700

3500

5500

5980

5500

1560

920

2000

1200

1600

1138

2276

2500

58074

3700

3500

и соусом шампань



2777 руб

83 313 руб
1915 гр

2

5

2

2

2

2

2

2

2

2

1

3

1

4

Разные сыры с лимонным конфитюром

Подбор брускетт на домашней чиабатте

Печеная паприка с пекорино романо, кедровым орехом 

Салуми (нарезка итальянских мясных деликатесов)

Ростбиф из телятины

Вителло тоннато

Фруктовая тарелка

Запеченый баклажан с соусом тонато и томатами конфи

Капрезе моцарелла с сезонными помидорами и лигурийским песто

Рыбная тарелка

Традиционная "Сельдь под шублй"

Мраморная говядина "Блек Ангус"

Классический "Оливье" с говяжим языком

Салат с рукколой и креветками

260

220

170

160

140

200

790

300

225

300

1000

320

1000

190

520

1100

340

320

280

400

1580

600

450

600

1000

960

1000

760

1150

830

490

990

790

790

960

680

630

1290

1100

770

1450

770

2300

4150

980

1980

1580

1580

1920

1360

1260

2580

1100

2310

1450

3080

(страчателла и томаты конкассе, вителло тартар с соусом тоннато 
и трюфельным маслом, лосось слабой соли, мусс авокадо-брокколи
и томаты конкачче)

и трюфльным кремом

2

2

Фокачча песто

Фокачча пармезан

180

180

360

360

370

350

740

700



1

1

2

4

4

6

5

8

3

3

2

1

1

1

Большой горячий ростбиф в пряном маринаде

Запеченая утка в апельсиново-яблочном соусе

Запеченое филе лосося в маринаде с цедрой апельсина 

Овощи гриль

Печеный картофель с тосканскими травами

Морс, л

Вода БГ 0,5л

Чай листовой, л

Рислинг Высокий Берег

Грюнер

Белая березка

Арарат 5 лет

Медовый торт

Три шоколада

1000

1600

1030

150

150

1000

500

500

750

750

500

500

2000

1300

1000

1600

2060

600

600

6000

2500

4000

2250

2250

1000

500

2000

1300

5500

4300

5500

390

230

500

300

320

1138

1138

2500

4375

1915

4200

3500

5500

4300

11000

1560

920

3000

1500

2560

3414

3414

5000

4375

83313

4200

3500

и соусом шампань




